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” INFORME DE RESULTADOS
TABLA NUTRIMENTAL EN ALIMENTOS CONFORME A
MODIFICACION A LA NORMA OFICIAL MEXICANA NOM-051-SCFI/SSA1-2010
e tans
INFORMACION DEL CLIENTE

# Nombre del Solicitante  Javier Urquiaga Blanco # Nombre de la Empresa  Yucapi SPR

= Direccion Calle 13 #94 # Cuidad o Localidad Merida

# Estado Yucatan # Caddigo Postal 97713

i Télefono 9999955420 s Ext SD # Correo Electrénico xurquiaga@yahoo.com.mx, crmmerida@agrolab.com.mx
INFORMACION DE FACTURACION

# Razon social SD # RFC XAXX010101000

:# Domicilio Fiscal SD # Cuidad o Localidad sD

s Estado SD +# Cddigo Postal SD

: Télefono SD # Ext sD # Correo Electrénico sD

INFORMACION DE LA MUESTRA

Orden de trabajo 78110 # Nombre del Productor SD
# Tipo de Muestra H s
Poce e Miel Pura de Abeja
s Lugar de Muestreo SD
Registro de Lab TN051-25-752
# Ciudad sD
" " # Nombre de Quien "
Fecha de Recepcion 2025-11-19 #: Estado SD Toma la Muestra Cliente
Fecha de Reporte 2025-12-05 # Uso Comercial SD :# Destino Comercial  SD
:# Fecha y Hora de 2025-11-18; # Presentacion de Botella # Puerto o Aduana de sD
Muestreo 15:15 Hrs Muestra Entrada y Salida
# Fecha de Caducidad SD i Método de Muestreo Aleatorio :# Destino Final del Producto  Todo El Pais
i Fecha de Fabricacion ~ SD #: Cantidad de Muestra 1Kg Temperatura de la Muestra 12.0°C

(peso o volume) (indicado por el laboratorio Agrolab)

# Lugar de Cosecha SD = Codigo de Muestra o No. de Lote: Miel Pura de Abeja.

Observaciones SD

Declaracién Nutrimental
Tamaiio de porcion 100g EXCESO
CALORIAS
Contenido energético 330 kcal
1412 kj

Grasas totales Og SECRETARIA DE SALUD

Grasa saturada Og

Grasa trans 0 mg
Sodio 5 mg
Hidratos de carbono
disponibles 82g

AzUcares 79g

Azucares ainadidos 0g
Fibra dietética Og
Proteinas contiene menosdelg

) ) P— Azicares Grasas saturadas Grasas trans
Tipo de alimento Kkeal totales % de energia proveniente %de energia proveniente % de energia proveniente de N de N
cal de aziicares libres de grasas saturadas de grasas trans mg de Na mg de Na
por kcal en100g
SOLIDO 332.41 0.00% 0.00% 0.00% 0.022 7.19
i, oy e 0 Ao o s lmtdaMradolo oo e () DOCUMENTO
Se prohibe su reproduccion total o parcial, para otro fin que no sea la interpretacion de resultados, sin previa autorizacién. C ONTRO I_ADO

'Km 7. Carr Pachuca-Actopan, Pachuca Hidalgo C.P. 42088
Tel 017717132801 Fax 017717138255
info@agrolab.com. mx
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LABORATORIO DE ENSAYO Andlisis Técnicos

‘ l ] — ACCREDITED) ACREDITADO A-0618-060/15 S.A.de CV.
L ek, Cerificate #4317.01 y

Tercero Autorizado COFEPRIS como Laboratorio de Prueba

Agl‘ol.ﬂb ' -’lg’b‘g Autorizacion No. TA-02-22
INFORME DE RESULTADOS
TABLA NUTRIMENTAL EN ALIMENTOS CONFORME A
MODIFICACION A LA NORMA OFICIAL MEXICANA NOM-051-SCFI/SSA1-2010

Hoja 2 de 3
) . . # Tipo de Muestra . .
Nombre del Solicitante ~ Javier Urquiaga Blanco Miel Pura de Abeja
(Nombre)
Nombre de la Empresa  Yucapi SPR Registro de Lab TN051-25-752
Nombre del Productor ~ SD Fecha de Reporte 2025-12-05
RESULTADO DE ANALISIS
Determinacién Fecha de Ejecucién Método utilizado Resultado
Determinacion de proteinas en alimentos mediante el método Kjeldahl 2025-11-25 NMX-F-608-NORMEX-2011. Alimentos. Determinacién de proteinas en 0.62 g/100g
alimentos-método de ensayo (prueba)
Determinacion de cenizas on alimentos NMX-F-607-NORVEX-2020 Alimentos. Determinacion de cenizas en
{Método Tradistonal) 2025-11-26 alimentos. Método de prueba. Contenido de cenizas. Punto 6.1 (Cancela 0.23 gi00g
etodo Tradicional la NMX-F-607-NORVEX-2013)
Determinacion de extracto etéreo (% grasa) por método Soxhlet en NMX-F-615-NOREX-2018 Alimentos. Determinacién de extracto etéreo
e g e P 2025-11-25 (método Soxhlet) en alimentos-Método de prueba (cancela a la NVIX-F- 0.25 gi100g
alimentos 615-NORMEX-2004)
Determinacién de écidos grasos en materias primas y alimentos por Método Interno AOAG Official Method 2012.13
cromatografia de gases con detector de ionizacién de flama GC/FID. 2025-11-21 ! - 0.00 g100g
Determination of Labeled Fatty Acids.
Grasa saturada
Determinacién de acidos grasos en materias primas y alimentos por .
cromatografia de gases con detector de ionizacién de flama GC/FID. 2025-11-21 Método Interno AOAC Official Method 2012.13 0.01 g/100g
: Determination of Labeled Fatty Acids.
Acidos Grasos: Grasa monoinsaturada
Determinacion de écidos grasos en materias primas y alimentos por Método Interno AOAG Official Method 2012.13
cromatografia de gases con detector de ionizacién de flama GC/FID. 2025-11-21 ! - 0.00 gi100g
° Determination of Labeled Fatty Acids.
Grasa poliinsaturada
Determinacién de acidos grasos en materias primas y alimentos por " )
cromatografia de gases con detector de ionizacion de flama GC/FID. 2025-11-21 Wetodo Interno AOAG Cfficial Method 201213 0.00 gi100g 0.00 mg/100g
Determination of Labeled Fatty Acids.
Grasa trans
Método interno Basado en Norma Oficial Mexicana. NOM-086-SSA 1-
Determinacion de fibra dietaria en alimentos 2025-11-24 1684, Bieres Y;es’:ms' Alimentos y bebidas no ajcohoiicas con 0.28 gi100g
nciso 7. Determinacién de Fibra Dietética.
P _ Método Interno Basado en nota de aplicacien Agilent Zorbax
Det d :fructosa, glucosa, , malt glent Zora
erminacion de azucares: fructosa, glucosa, sacarosa, maltosay 2025-11-20 Carbohydrate Analysis Column, 2015. Carrez clarification millpore, 789168.09 mglkg 78.92 g100g
lactosa en alimentos por cromatografia de liquidos (HPLC/IR) 013
Método Interno Basado en nota de aplicacion Agilent Zorbax
Fructosa 2025-11-20 Carbohydrate Analysis Colurm, 2015. Carrez clarification millpore, 42.47%
2013
Método Interno Basado en nota de aplicacin Agient Zorbax
Glucosa 2025-11-20 Carbohydrate Analysis Column, 2015. Carrez clarification millpore, 36.45%
2013
Método Interno Basado en nota de aplicacion Agilent Zorbax
Sacarosa 2025-11-20 Carbohydrate Analysis Colurm, 2015. Carrez clarification millpore, <LeL
2013
Método Interno Basado en nota de aplicacien Agilent Zorbax
Maltosa 2025-11-20 Carbohydrate Analysis Column, 2015. Carrez clarification millpore, <LecL
2013
Método Interno Basado en nota de aplicacien Agilent Zorbax
Lactosa 2025-11-20 Carbohydrate Analysis Column, 2015. Carrez clarification millpore, <eL
2013
Aziicares afiadidos'? 2025-11-20 Célculo matematico obtenido apartir de % Azicares 0.00 g100g
Célculo matematico basado en
' ti f R
Contenido energético (kcal) 2025-11-26 MODFICAGION A LA NOM 051 SCFISSA1-2010 332.41 keal
Célculo matematico basado en .
’ stico (ki) R
Contenido energético (kj) 2025-11-26 MODFICAGION A LA NOM 051 SCFISSA1-2010 141243 kj
Célculo matematico basado en
' ' R
Carbohidratos totales 2025-11-26 MODFICAGION A LA NOM 051 SCFISSA1-2010 8220 g1100g
Céloulo matemdtico basado en
. i< ooniblos R
Carbohidratos disponibles 2025-11-26 MODIFICACION A LA NOM-051-SCFISSA1-2010 81.92 /1009
Determinacién de Sodio en alimentos por ICP-OES**¢ 2025-11-25 Método Interno basado en EPA 6010C 71.93 mglkg 7.19 mg/100g
Determinacion de on al o tonto térmico, NOM-116-SSA1-1994 - Bienes y Servicios.
; P . 2025-11-20 Determinacion de Humedad en Alimentos por Tratamiento Térmico. 16.70 gi100g
Método por arena -
Método por Arena o Gasa
PER D 6 DO RASO
RESULTADOS
e o ORI Incertidumbre ;ﬂxpandlda (Unrg) Limite de ;ua:‘t\l:dlcaclén Loa CONGENTRAGION (%)
(mg FAME) (g/100g de muestra)
Butyric acid rasa Saturada 16.79 0.0694 <LO0Q
Caproic acid rasa Saturada 6.76 0.0581 <LoQ
Caprylc acid rasa Saturada 17.98 0.0520 <LoQ
Capric acid rasa Saturada 10.98 0.0477 <LoQ
Lauric acid rasa Saturada 9.67 0.0450 <LOQ
Myristic acid rasa Saturada 6. 0.0434 <L0Q
Myristoleic acid Grasa Monoinsaturada 7.25 0.0446 <L0Q
Pentadecancic acd Grasa Saturada 7.2 0.0438 <LoQ
Gis-10-Pentadecencic acid Grasa Nonoinsaturada 10.37 0.0437 <LoQ
Palmitic acid Grasa Saturada 11.32 0.0430 <LoQ
Palmitoleic acid Grasa Nonoinsaturada 872 0.0427 <LoQ
acd Grasa Saturada 11.55 0. <LoQ
Gis-10- Grasa Nonoinsaturada 4 0. <LoQ
Stearic acid Grasa Saturada 0. <LoQ
[Baidic acid (CT8:1 TFA) Grasa frans 0. <LoQ
Oleic acid Grasa Nonoinsaturada 0. 1
Tinolelaidic acid (CT8:2 TFA) Grasa trans 3 .05 <LoQ
Tinoleic acid Grasa Polinsaturada 75 .04 <LoQ
g-Linolenic acid Grasa Polinsaturada 14 .0455 <LoQ
Linolenic acid Grasa Polinsaturada 96 .0458 <LoQ
Arachidic acid Grasa Saturada .18 .0403 <LOQ
511 i Grasa Nonoinsaturada 64 040 <LoQ
ic acid Grasa Saturada 8.91 0404 <LoQ
Cis-11,14-Ecosadienoic acid Grasa Polinsaturada 26.13 )43 <LoQ
Cis-8,11,14 fenoic acid Grasa Polinsaturada 18.44 047 <LoQ
Arachidonic acid Grasa Polinsaturada 12.15 .046° <LoQ
Cis-11-14-17-Ecosairiencic acid Grasa Polinsaturada 10.98 .0520 <LoQ
Behenic acid Grasa Saurada 04 0401 <[0Q
[Erucic acid Grasa Monoinsaturada 33 .0489 <L0Q
55,811,141 acd Grasa Polinsaturada S 0481 <Loa
Tricosanoic acid Grasa Salurada 1 .0399 <Loa
Cis-13,16- i Grasa Polinsaturada 5 .0437 <Loa
Tignoceric acid Grasa Saturada 4 0411 <Loa
Nervonic acid Grasa Monoinsaturada 7 .0410 <[0Q
is-4,7,10,13,16, 19 o Grasa Polinsaturada 2872 .0559 <Loa
(CT8:3 TFA) Grasa trans 11.96 .0458 <Loa
Este formato de 6n esté protegidoy Autor (INDAUTOR),
i mismo, los logotipos Agrolaby sus filiales i nte el Instit i (IMPI). DOCUMENTO
Se 6 para fin qu la o , sin previa autor o1
*Km 7. Carr Pachuca-Actopan, Pachuca Hidalgo C.P. 42088 CONTROLADO
Tel 017717132801 Fax 017717138255 ISOIIEC 1 7025 201 ?

info@agrolab.com.mx
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INFORME DE RESULTADOS
TABLA NUTRIMENTAL EN ALIMENTOS CONFORME A
MODIFICACION A LA NORMA OFICIAL MEXICANA NOM-051-SCFI/SSA1-2010

Revisién: ARG81-TS-14
Hoja3de3

Tipo de Muestra

Nombre del Solicitante Javier Urquiaga Blanco (Nombre) Miel Pura de Abeja
Nombre de la Empresa Yucapi SPR Registro de Lab TNO51-25-752
Nombre del Productor sD Fecha de Reporte 20251205
DUMBRES
Analito LCL g/100g Incertidumbre Expandida Determinacion Incertidumbre Expandida
Fructosa 0.16 3892 Proteina 0.051% Tactor de cobertura
Glucosa 061 2327 Cenizas 5.92607% Tactor de cobertura
Sacarosa 06 2814 Fumedad por NOM-116-SSAT-1994 .36637% Tactor de cobertura k=
Maltosa 70T 591 Deferminacion de exiracto etéreo (% grasa) por método Soxhlet en alimentos 0.8743Y% Tactor de cobertura
Tactosa T 1232 Fibra Dictaria 3.6952% factor de cobertura
Determinacion T LCL (mg/L = ppm)” | Incertidumbre Expandida
Sodio (Na) [ 0.500 [
Se hace del al cliente I t indica la MODIFICACION a la NORMA OFICIAL MEXICANA NOM-051-SCFI/SSA1-2010 aplicables para excepturar de sellos:
4.1.4. Bis La etiqueta de los productos preenvasados que no contengan los sellos y leyend: puede declararlo G de forma escrita mediante la frase “Este producto no contiene sellos ni leyendas’ y no debe utilizar elementos graficos o descriptivo alusivos a los mismos.
SEGUNDA FASE. Del 1 de octubre de 2023 al 30 de septiembre de 2025 (2 ANOS), el calculo y de la se realizara con los siguientes criteriosy valores:
1.- Nutrimentos criticos afiadidos al alimento o bebida no alcohdlica preenvasado:
a) Si se agregan azicares anadidos, se deberan evaluar aziicaresy calorias
b) Si se agregan grasas, se deberan evaluar grasas saturadas, grasas trans y calorias
¢) Si se agrega sodio, sblo se debera evaluar sodio.
2.-Tabla 6 de la modificacion a la norma relativa a los Perfiles nutimentales, misma que se produce a continuacion.
Energia Aziicares Grasas Saturadas Grasas trans Sodio
Sélidos en 100 g de producto 2275 keal totales 21 mg de sodio por keal
=10 % del total de energia 10 % del total de energia =1 % del total de energia 300 m
>70 keal totales proveniente de azicares libres proveniente de grasas saturadas proveniente de grasas trans Bebida d
Liquidos en 100 mL de producto o ebidas dn calorias:
8 keal de azicares libres 245 mg de sodio
Leyenda a usar EXCESO EXCESO EXCESO EXCESO EXCESO
el CALORIAS AZUCARES GRASAS SATURADAS GRASAS TRANS SoDIo
4222.242222.
4.2.2.2.3 Se deben declarar I q pueden causar i o alergia, de con I
a)Lossi pueden y deben declararse siempre:
2 Ceroalos que contienen gluten (Figo, centeno, avena, cebada, spelta o hibridas, y estos). Se Gan: jarabes de glucosa a base de trigo (incluida la dextrosa), maltodextrinas a base de trigo, jarabes de glucosa a base de cebada.

+ Huevos, sus productos y sus derivados.

+ Crustaceos y sus productos.

« Pescado y sus productos. Se exceptiian: gelatina de pescado utilizada como soporte de vitaminas, d

+ Moluscos y sus productos.

« Cacahuate y sus productos,

« Soya y sus productos. Se exceptiian: aceite y grasa de soya totalmente refnados, tocofemles naturales mezclados, d-alfa tocoferol natural, acetato de d-alfa tocoferol natural y succinato de d-alfa tocoferol natural la soya; y ésteres de derivados de aceites
vegetales de soya; ésteres de fitoestanol derivados de fitoesteroles de aceite de soy

+ Leche, productos de la leche y derivados lacteos (1actosa incluida). Se exceptia iactio.

« Nueces de arbolesy derivados, tales como y género Juglans), pero s aplica de modo general a todas|: i arboles, incluidas | llanas (Corylus spp.), pecanas (Carya illinoensis), nuez del Brasil
(Bertholletia excelsa), nuez de Ia india (Anacardium ocsidentale), castarias (Castanae p.), nuez de macadamia (Macadamia p.)
4.5.2.3 Quedan de incluir la i los i siempre y cuando no incluyan alguna de

i. incluyan un solo
ii. hierbas, especias o mezcla de ellas;
Wi extactasde café. ganos do oafé entros o molidos descafeinadas o o y que no cortengan ingredientes sfisdidos diferontes » aramas
hierbas, & ono,i ylo soluble que no contengan ingredientes afiadidos:
v. vmagresfelmenladcsysucedaneos
vi. agua para consumo humano y agua mineral natural; y
Vi

e la superficie lia sea inferior a 78 empre qus incluyan un nimero telefénico o pagina Web en [a que el idor pueda obtener sobre la Por ejemplo, *Para informacion sobre declaracion nutrimental
lame. 800-123.4567" Declaracion nutimentl disponible en (indicar pagina Web o himero tlefsnico de atencién a clientes) o | ', En este caso, 0s prod deben incluir alguna declaracion de propiedades en el producto mismo, su etiqueta o su publicidad.
Perfiles i para la i i ia (Fase 2). a la Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010.
Energia Aziicares Grasas saturadas Grasas trans Sodio
Sélidos en 100 g de producto 2275 keal totales 21 mg de sodio por kcal
210 % del total de energia proveniente 210 % del total de energia 1% del total de energia o 2300m
iaui 270 keal totales o de azucares libres proveniente de grasas saturadas proveniente de grasas trans Bebidassin calorias:
Liquidos en 100 mL de producto 28 keal do azioaroe ibros 245 mg de sodio
Leyenda a usar EXCESO EXCESO EXCESO EXCESO EXCESO
CALORIAS AZUCARES GRASAS SATURADAS GRASAS TRANS Sopio

Parametros de redondeo. MODIFICACION a la Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010.

Nutrimento Parémetro de redondeo Nutrimento Parémetro de redondeo
<5 keal-reportar 0 <2 mg-reportar 0
Contenido energético o calorias < 50 keal-expresar en multiplos de 5 keal Grasa trans y colesterol 2 a 5 mg-reportar ‘menos de 5 mg"
> 50 keal-expresar en multiplos de 10 keal > 5 mg-expresar en miltiplos de 5 mg

<0.5 g-reportar 0 <0.5 g - reportar 0

Hidratos de carbono y sus componentes

Proteina < 1 g-reportar “contiene menos de 1 g” 0 ‘menosde 19" o Fibra letétion < 1 g-reportar “contiene menos de 1 g" o ‘menosde 1g"
> 1 g redondear al entero mas cercano > 1 g redondear al entero mas cercano
<0.5 g-reportar 0 < 5 mg-reportar 0

Grasastotales y sus componentes <5 gexpresar en miltiplosde 0.5 g Sodio 5 mg a 140 mg - expresar en miltiplos de 5 mg
> 5 g-redondear al entero mas cercano > 140 mg — expresar en mulltiplos de 10 mg

INFORMACION ADICIONAL Y COMPLEMENTARIA

Informacién general

1 Para dudas o aclaraciones sobre sus resultados, el solicitante tiene un plazo de 5 dias habiles a partir de la fecha de emision de resultados**

2 Las muestras podran ser desechadas a los 5 dias después de la emision de resultados**, Unicamente las muestras para analisis microbiologico seran desechadas 24 h después de ser recibidas.

3 Lainformacion inscrita en el presente "Informe de resultados de analisis” se trata con estricto apego al aviso e privacidad de Analisis Técnicos S.A. de C.V. acatando a los articulos tercero transitorio, 16y 17 de la Ley Federa de Proteccion de Datos Personales en Posesin de los Particulares, con la finalidad e regular su tratamiento legitimo, controlado e
informado, a efecto de garantizar la privacidad y el derecho a la autodeterminacion informativa de las personas.

Analisis Técnicos S.A. de C.V. no esta acreditado en muestre

Analisis Técnicos SA de CV es responsable tnica y exc\uswamenle de los resultados emitidos sobre la cantidad de muestra recibida en nuestras instalaciones bajo las condiciones enviadas por el cliente y de acuerdo con la informacién establecida en su solicitud de anélisis respectiva. Analisis Técniocos SA de CV No se hace responsable de la representatividad del
resultado para el total del producto, lotes o produccién.

La muestra se recibio en condiciones para su analisis

El presente informe de resultados no sera valido si presenta raspaduras, tachaduras o enmendaduras.

Analisis Técnicos S.A de C.V no se hace responsable por el destino comercial o final que se le de al producto.

Informacién proporcionada por el cliente mediante la solicitud de analisis AR6-AC.

ERN
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Observaciones
Con el Método Kjeldahl se cuantifica el nitrégeno contenido en la muestra, el cual se multiplica por un factor de conversion de 6.25 para con ertr el nitrégeno a % de proteina de acuerdo a la NMX-F-608-NORMEX2011.
La MODIFICACION a la Norma Of cial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010 (punto 4.5.2.4.16) no establece aplcar los parémeros de redondeo el contenido energétco expresado en icjules (k1)
La declaraci6n del contenido energético (Calorias) debe expresarse en kcal (kJ) por 100 g, o por 100 mi, asi como por el contenido total del envase. Adicionalmente se puede declarar por porcion, de acuerdo al punto 4.5.2.4.2 de la MODIFICACION a la Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010
Andlisis Técnicos se encuentra autorizado ante COFEPRIS en las determinaciones de &cidos grasos, Humedad (NOWM-116-SSA1-1994), Cenizas, Extracto etéreo y Proteina con nimero de autorizacion TA-02-22
La regla de decision no incluye Ia incertidumbre.
Se entiende por extracto etéreo, la determinacion del % grasas y aceites de procediencia animal y vegetal
 Determinacion no declarada dentro del alcance acreditado.
*** La emision del resultados, contempla el informe final destinado a ser enviado al cliente (PDF).
* El método acreditado es Método Intermo basado en EPA 6010C. Este método incluye el clculo de la concentracion de Na, K, Ca y Fe en mglkg 6 mg/L (ppm). *La conversion de mg/kg a % es un calculo matemético fuera del alcance acreditado
©Los valores de mg/100 g de muestra son calculados a partir de la conversion de mglkg (ppm), por o que este célculo no se encuentra dentro del alcance acreditado. El calculo se realiza a partir del método declarado en el alcance acreditado *Determinacion de Ca,K,Na y Fe en alimentos por ICP-OES"
0 " Determinacion calculada a partir de métodos declarados en el alcance acreditado ema:
Contenido energético (kcal) a partir de % proteina, % grasa y % carbohidratos disponibles
Contenido energetico (kj) a parti de % proteina, % grasa y % carbohidratos disponibles
% Carbohidratos totales a partir % proteina, % grasa, % humedad y % cenizas
% Carbohidratos disponibles a partir % fibra dietaria y % carbohidratos totales
% Aziicares afiadidos a partir % de azicares
11 EL FORMATO DE LAETIQUETANUTRIMENTAL DE ESTE INFORME DE RESULTADOS ES IL. . SU Y ES IDAD DEL CLIENTE.
12 Se entiende por sellos como elemento grafico en forma de octagono negro con un contorno blanco y con las especificaciones descritas en el Apéndice A (normativo), usado en el sistema de etiquetado frontal. Ver punto 3.45 de MODIFICACION a la Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010. El mensaje contenido en los sellos "EXCESO CALORIAS",
“EXCESO AZUCARES', ‘EXCESO GRASAS SATURADAS', "EXCESO GRASAS TRANS', EXCESO SODIO" se estipula empleando la informacion de la Tabla 6 de MODIFICACION a la Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010 para 100 g de producto solido o 100 mL de producto liquido.

[

somNaasw

13 *El valor de azicares aftadidos, se calcula a partir del resultado de aziicares totales y consultando fuentes bibliograficas de acuerdo a la naturaleza de la muestra. Fuente bibliogréfica: Para la estimacion del % de azucares affadidos se hace referencia en la informacion proporcionada por el cliente.

Glosario

SD: Sin dato ppb: partes por billon (ug/kg) kJ: kiloioules a: gramos LCL: Lowest Calibration Level (Nivel Minimo de Calibracion) %: porcentaie

ND: No determinado IDR: Ingesta diaria recomendada Kcal: kilocalorias 1g: microgramos ug RAE/100 g: equivalentes de actividad U (exp): incertidumbre expandida

ppm: partes por millon (mg/kg) ma: miliaramos mL: mililitros LOQ: Limite de cuantificacion de retinol (retinol activity equivalent) FAME : Esteres metilicos de acidos arasos (fatty acid methyl ester)
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